Ganseleberterrine, Chutney aus Birnen und weiem Port, Nusskrokant

Tartar vom Trentiner Rendena-Rind, mariniertes Eigelb, eingemachtes Gemiise, Senfemulsion und
warmes Toastbrot

Die legendiren Schnecken a la ,Bourguignonne”
Kaseauswahl mit Fruchtsenf und Konfitiire
Waurst- und Schinken-Selektion, ausgewihlt von Kiichenchef Simone Cantafio

Eine Reise von Spanien nach Italien: Kantabrische Sardellen, warme Focaccia und Butter-Trio aus
griiner Krauterbutter, weiBer Naturbutter und roter Chili-Butter

Kastanien-Risotto mit schwarzem Triiffel

Gnocchi aus geraucherten Kartoffeln mit Felchen-Bottarga und Latschenkiefernol
Kiirbis-Salbei-Ravioli, knusprige Griebenwurst und griine Sauce
Polenta-Pappardelle mit Wildragout und knusprigem Piicia-Brot
Graukise-Pressknodel, zweifarbiger Krautsalat und knusprig gebratener Speck

Spaghetti mit Tomaten, Burrata, Sardellen-Essenz und knusprigen Brotbroseln

Hirsch a la Rossini (Butterspinat mit Pinienkernen und Rosinen, Ganseleber und Rossini-Sauce mit
schwarzem Triuffel)

Wiener Schnitzel vom Kalb, Salat, getrocknete Tomaten, Safran-Zitronen-Emulsion
Stor in weiBer Miso-Marinade, Selleriespaghetti mit gerostetem Apfel
Gebratene Forelle in Gartenkarotten-Butter, Brokkoli-Couscous mit Zitronen, Forellenkaviar-Sauce

Stubenkiiken in Zitronengrasmarinade, knuspriger Vietnam-Reis und drei Saucen:
BBQ-Sauce, Yakitori-Sauce und scharfe Teufelssauce

Weichgekochtes Ei, Osvaldos Schweinespeck-Guanciale, Topinambur und warmer Taleggio-Schaum
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30 Euro

25 Euro

25 Euro

25 Euro

25 Euro

21 Euro

48 Euro

25 Euro
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23 Euro
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20 Euro

53 Euro

38 Euro

33 Euro

33 Euro

28 Euro

21 Euro

MUSIC CLUB

Tomahawk-Hochrippensteak vom Trentiner Metzger Ballardini, 60 Tage abgehangen,
mit Grillgemiise
40 Minuten Wartezeit

600 g Filet von der Fiarse mit Demi-Glace und Grillgemiise
45 Minuten Wartezeit

Kalbshaxe aus dem Ofen, Bratkartoffeln und Spinat
250 g pro Person

500 g heiBes Kasegliick, serviert mit Pellkartoffeln, Croutons und Gemiise der Saison

Ladinische Gerstensuppe mit Turtres

,Pasta e fagioli“, Nudeln und dicke Bohnen mit Rosmarin-Ol

Kaiserschmarrn mit Vanilleeis und Preiselbeeren
Cheesecake auf knusprigem Miisliboden

Reisesouvenir: Tiramisu aus leichter Bergmilchcreme, Reisgeback, Jamaika-Kaffee und
Fair-Trade-Kakaosplittern

Pistazieneis mit hauchdiinner Nusswaffel

98 Euro

104 Euro

78 Euro

49 Euro

18 Euro

18 Euro
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14 Euro



